
Dessertkarte

After-Dinner Drinks

Lassen Sie Ihre Seele baumeln und verwöhnen Sie sich mit
unseren erfrischenden Eisbechern und feinen

hausgemachten Desserts – pure Genussmomente für
Körper und Geist!

Driver Espresso-Martini
Lyer’s Kaffeelikör, Zuckersirup, Espresso

15

Null Promille Amaretto Sour 
Lyer’s Amaretto, Zitronensaft, Zuckersirup, Orangensaft

15

Schlemmerkaffee
Lyer’s American Malt, Kaffee, Ahornsirup, Rahm

15

Alle auch mit Alkohol erhältlich 

Gute Fahrt ! 



Alle Preise sind in CHF inkl. MWST 8.1%. Alle Preise sind in CHF inkl. MWST 8.1%.

Hausgemachte Desserts 

Duett von der Schokolade

Grand-Manier Parfait 

Crema Catalana
Affogato Espresso mit Vanilleeis

Hausgemachter Kuchen
fragen Sie unseren Service         

Tagesdessert 
fragen Sie unseren Service        

Frappé
Vanille, Schoko, Erdbeere, Kaffee, Walnuss, Joghurt

14.50

13.5

14.50

8.50

8.50

Eisbecher 
Dänemark
Eiskaffee mit Kaffeeglace 
mit Rahm und Schokobohnen
Nussbecher mit Walnussglace 
Joghurtbecher
mit Joghurteis, Joghurt & Beeren

14.50

Eiscreme

Sorbets

Vanille
Schoko
Erdbeere
Kaffee
Walnuss
Joghurt

Zitrone
Blutorange
Mango

Kinderbecher 
2 Kugeln nach Wahl mit Rahm

Heisse Liebe 
mit Vanilleeis & heissen Himbeeeren
Apfelstrudel Coupe
mit Vanille- & Haselnusseis dazu Apfelkompott & Zimtcrumble

14.50

14.50
14.50

14.50

14.50

5

pro Kugel 4

pro Kugel 4.50

Portion Rahm +2

Portion Rahm +2

12

Schoggimousse & Schoggitarte fein garniert

auf Mandel Karamell mit Orangensalat 
Gries Köpfli 10.50
mit Zwetschgenkompot


