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Amuse Bouche
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Champagner Suppe
mit Zimt & Brotchip

Kalbstatar
mit Tritﬂel & wilden Kriutern

Gebratener Seeteufel
aufBelugalinsen mit Blumenkohl-Zitronen Créme

Blutorangen Sorbet
mit Aperol (auch ohne Alkohol maglich)

Kalbsnierstiick
mit Randen-Sellerie Piiree an Riiebli & Kartoﬂelgmtin

Rindsfilet
auf Rotweinjus mit Siiss/eartoﬂel

Feine Auswahl an Kise
mit Etiichtebrot, Niissen & hausgemachtem Feigenconfit

3erlei Lavacake
mit verschiedenen Schokoladevariationen

Vegetarisch auf Anfrage

8-Ginger fiir 150.-

Alle Preise sind in CHF inkl. MWST. 8.1%



